VORSPEISEN

ALOO SAMOSA CHAAT (VEGETARISCH) € 11
Teigtasche gefiUllt mit einer Mischung aus

Erbsen und Kartoffeln, verfeinert mit Chana

Masala, frischer Joghurt-Minz Sofse und
Tamarind-Chutney (A,G)

AMRITSARI CRISPY PRAWNS € 18

Knusprig panierte Riesengarnelen, serviert
mit Coleslaw und Sauce Tartare (B)

CHICKEN TIKKA € 16

Saftiges HUhnerfleisch aus dem Tandoor-
O0fen, eingelegt in wirziger
Joghurtmarinade (G,M)

VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN

PANEER MAKHNI € 18

Weicher indischer Kase oder Tofu,
angerichtet in einem cremigen Tomaten-
Curry (G,H)

CHANA MASALA (VEGAN MOGLICH) € 16

Kichererbsen serviert in einem pikanten
Curry aus Tomaten und Zwiebeln

NAVRATAN KORMA (VEGAN MOGLICH) € 18

Bunte saisonale GemiUsesorten in einem
milden, cremigen Nuss- und Sahnecurry (G,H)

DUM BIRYANI

Ein aromatisches und schmackhaftes Gericht aus
Basmatireis, Gewilrzen und Safran, langsam gegart
bis zur Perfektion, das Vielfalt und Geschmack
harmonisch vereint. Zur Auswahl stehen Ihnen
folgende Varianten zur Verfigung:

HUHN BIRYANI (G) € 24
LAMM BIRYANI (G) € 28
VEGETARISCHE/VEGANE BIRYANI (G,H) € 20

ALLERGENE F - SOJABOHNEN

A - GLUTENHALTIGES GETREIDE ¢ - MILCH

B - KREBSTIERE H - SCHALENFRUCHTE
D - FISCHE M - SENF

HAUPTSPEISEN

BUTTER CHICKEN

Saftige HUhnerbruststicke, im Tandoor-
Ofen zubereitet und angerichtet in einem
cremigen Tomaten-Curry (G,H)

CHICKEN TIKKA MASALA

Saftige HUhnerbruststicke, im Tandoor-
Ofen zubereitet und angerichtet in einem
wirzigen Zwiebel-Tomaten-Curry (G)

LAMM BHUNA

Zartes Lammfleisch zubereitet in einem
wirzigen Zwiebel-Tomaten-Curry

KALB CURRY

Zartes Kalbfleisch zubereitet in einem
wirzigen Zwiebel-Tomaten-Curry

LACHSFILET MIT KOKOSNUSS CURRY

Zartes Lachsfilet, sanft gegart und
angerichtet in einem cremigen Kokosnuss-
Curry (D,M)

BUTTER GARNELEN

Gebratene Riesengarnelen, im Tandoor-0fen
zubereitet und angerichtet in einem
cremigen Tomaten-Curry (B,G)

BEILAGEN

REIS/REIS MIT KUMMEL

NAAN (A)

NAAN MIT BUTTER/KNOBLAUCH (A,G)
CHEESE NAAN (A,G)

GEMISCHTER SALAT (M)

RAITA MIT GURKEN (G)

NACHSPEISEN

GULAB JAMUN MIT VANILLEEIS
GAJAR HALWA TARTE (A,G,H)

€ 3.5
€ 3.5

€ 4
€ 4.5
€6
€ 4.5

€9
€ 11

APERITIF

JARITA'S HUGO € 8.5
PINK GRAPEFRUIT SPRITZ € 8.5
LILLET SPRITZ € 8.5
APEROL SPRITZ € 8.5
CAMPARI SPRITZ € 9.5
NEGRONI € 16
WEISSER SPRITZER € 5.5

HAUSGEMACHTE LIMONADEN

LEMONGRASS GINGER € 6.5

Hausgemachte Limonade mit
Lemongrass, Ginger 0.51

ANAAR BASIL € 6.5

Hausgemachte Limonade mit
Granatapfel, Basilikum 0.51

HAUSGEMACHTER EISTEE € 6.5

Erfrischender, hausgemachter Eistee,
verfeinert mit blUhendem Hibiskus
und frischer Minze 0.51

BIER STIEGL

VOM FASS 0.3L € 4.5
VOM FASS 0.5L €6
RADLER NATURTRUB ZITRONE 0.5L € 5.5
ALKOHOLFREI 0.5L € 5.5

SCHAUMWEINE

PROSECCO CANELLA DOCG MILLESIMATE 6l€ 34

“MOTIVO” ROSE BORGO MOLINO € 7|€ 36
SCHLOSS GOBELSBURG BRUT RESERVE € 65
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL € 110
PERRIER-JOUET GRAND BRUT € 120
LAURENT-PERRIER CUVEE ROSE € 180



WEISSWEIN

WIENER GEMISCHTER SATZ DAC € 6|€ 32
FUHRGASSL-HUBER, WIEN

SAUVIGNON BLANC FALKENSTEIN € 6.5|€ 34
DURNBERG, FALKENSTEIN, WEINVIERTEL

WEISSBURGUNDER ARTNER, ST. MARGARETHEN, € 6l€ 32
NEUSIEDLERSEE-HUGELLAND

ROSE CELESTIA € 29
HﬁPLER, BREITENBRUNN,NEUSIEDLERSEE-HUGELLAND

GRUNER VELTLINER DAC FEDERSPIEL RIED ALTEPOINTE 39
HUTTER SILBERBICHLERHOF, MAUTERN, WACHAU

CHARDONNAY (BIO) € 42
GESELLMANN, DEUTSCHKREUTZ, MITTELBURGENLAND
CHABLIS AC € 68

DOMAINE MICHAUT, BURGUND, FRANKREICH

RIESLING DAC RIED GAISBERG 10TW € 72
SCHLOSS GOBELSBURG, LANGENLOIS, KAMPTAL

ZWEIGELT HEIDEBODEN (BIO) € 6.5|€ 34
PITTNAUER, GOLS, NEUSIEDLERSEE
MALTESER MERLOT € 7.5|€ 39

MALTESER RITTERORDEN,MAILBERG,WEINVIERTEL

CANNONAU DI SARDEGNA DOC BASCA € 54
TENUTE PEDRA NIEDDA, SARDINIEN, ITALIEN

BLAUFRANKISCH DAC RESERVE CHEVALIER (BIO) € 64
IBY, HORITSCHON, MITTELBURGENLAND

CUVEE HAIDEBODEN € 69
(ZWEIGELT, BLAUFRANKISCH,CABERNET SAUVIGNON)
UMATHUM, FRAUENKIRCHEN, NEUSIEDLERSEE

CHATEAU CANTIN AOC SAINT-EMILION GRAND CRU € 85
BORDEAUX, FRANKREICH

ROSEWEIN

ZWEIGELT HEIDEBODEN (BIO) € 6.5|€ 34
PITTNAUER, GOLS, NEUSIEDLERSEE

ROSE CELESTIA € 29

HOPLER, BREITENBRUNN,NEUSIEDLERSEE-HUGELLAND

SOFT DRINKS

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO 0.33L
FANTA 0.33L

ALMDUDLER 0.35L

REDBULL, REDBULL SUGARFREE 0.25L
SCHWEPPES INDIAN TONIC WATER 0.2L
ORANGENSAFT 0.25L

ORANGENSAFT GESPRTZT 0.25L
APFELSAFT NATURTRUB 0.25L €
APFELSAFT NATURTRUB GESPRITZT 0.25L
VOSLAUER (OHNE/PRICKELND) ©.33L

VOSLAUER (OHNE/PRICKELND) 0.75L €
SODAWASSER 0.25L

SODA ZITRONE/HIMBEER/HOLUNDER 0.25L

MANGO LASSI 0.3L €
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KAFFEE

ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO
CAPPUCCINO

WIENER MELANGE
AMERICANO

FLAT WHITE

CAFE LATTE

MASALA CHAI
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CHAI NAGRI PREMIUM TEA LEAVES

INDIAN MASALA € 5.5

WOrziger Assam-Tee mit indischen
Gewirzen | kraftig und aromatisch

AYURVEDA TEE € 5.5

Eine traditionelle Krautermischung fir
innere Balance | mild und wohltuend

ROSE OOLONG € 5.5

Oolong-Tee mit einem Hauch feiner
Rosenbliten | blumig und elegant

HIBISKUS MINZE € 5.5

Fruchtige Hibiskusnote mit erfrischender
Minze | erfrischend und harmonisch

XY
24

ARITA'S

INDIAN KITCHEN

MENU




